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I. Общие положения
1.1. Настоящее Положение о бракеражной комиссии Частного образовательного учреждения средней общеобразовательной Частной интегрированной школы разработано в соответствии с СанПиН 2.4.5.2409-08 "Санитарно-эпидемиологические требованиями к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования", утвержденными Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 23.07.2008 г. № 45.

1.2. Основываясь на принципах единоначалия и коллегиальности управления Частным образовательным учреждением средней общеобразовательной Частной интегрированной школы (далее – Школа), в соответствии с Уставом Школы в целях осуществления контроля организации питания обучающихся, качества поставляемых продуктов и соблюдения санитарно-гигиенических требований при приготовлении и раздаче пищи в Школе создается бракеражная комиссия.

1.3. Бракеражная комиссия работает в тесном контакте с администрацией.
II. Порядок создания бракеражной комиссии и ее состав
2.1. Бракеражная комиссия создается директором Школы. Состав комиссии и сроки ее полномочий утверждаются приказом директора.

2.2. Бракеражная комиссия состоит из 3-х членов. В состав комиссии входят:

· директор Школы (председатель комиссии);

· медицинская сестра;
· заведующий хозяйственной частью Школы.
III. Права и обязанности бракеражной комиссии
3.1. Члены бракеражной комиссии выполняют следующие обязанности:

· контролируют соблюдение санитарно-гигиенических норм при транспортировке, доставке и разгрузке продуктов питания;

· проверяют складские и другие помещения на пригодность для хранения продуктов питания, а также условия хранения продуктов;

· контролируют организацию работы на пищеблоке;

· следят за соблюдением правил личной гигиены работниками пищеблока;

· осуществляют контроль сроков реализации продуктов питания и качества приготовления пищи;

· ежедневно следят за правильностью составления меню;

· присутствуют при закладке основных продуктов, проверяют выход блюд;

· осуществляют контроль соответствия пищи физиологическим потребностям обучающихся в основных пищевых веществах;

· проводят органолептическую оценку готовой пищи;

· проверяют соответствие объемов приготовленного питания объему разовых порций и количеству обучающихся;

· проводят просветительскую работу с педагогами и родителями обучающихся.

3.2. Бракеражная комиссия имеет право: 
• осуществлять контроль за соблюдением санитарно-гигиенических норм при транспортировке, доставке и разгрузке продуктов питания, 
• проверять пригодность складских помещений, 
• следить за правильностью составления меню, 
• следить за соблюдением правил личной гигиены работниками пищеблоков, • периодически присутствовать при закладке основных продуктов, 
• в случае выявления каких-либо нарушений, замечаний приостановить выдачу готовой пищи до принятия необходимых мер по устранению замечаний,

 • вносить на рассмотрение администрации Школы предложения по улучшению качества питания и повышению культуры обслуживания.

IV. Бракераж пищи
4.1 . Все блюда и кулинарные изделия, изготовляемые в столовой школы, подлежат обязательному бракеражу по мере их готовности. 

4.2 . Оценка качества продукции заносится в бракеражный журнал до начала её реализации. При нарушении технологии приготовления пищи комиссия обязана снять изделия с раздачи, направить их на доработку или переработку, а при необходимости – на исследование в санитарно-пищевую лабораторию. 

4.3. За качество пищи несут ответственность медсестра, заведующая хозяйственной частью, повар столовой. 

4.4. Оценка качества блюд и готовых кулинарных изделий производится по органолептическим показателям: вкусу, запаху, внешнему виду, цвету, консистенции. В зависимости от этих показателей даются оценки изделиям. 
4.5 . Органолептическая оценка дается на каждое блюдо.

V. Содержание и формы работы

 5.1. Бракеражная комиссия проверяет наличие суточных проб. 
5.2. Бракеражная комиссия путем взвешивания 5–10 порций определяет фактический выход одной порции. Вес порционных изделий не должен быть меньше должной средней массы (допускаются отклонения +, - 3% от нормы выхода). 
5.3. Для проведения бракеража необходимо иметь на пищеблоке весы, пищевой термометр, чистые приборы, питьевую воду, тарелки с указанием веса на обратной стороне (вмещающие как 1 порцию блюда, так и 10 порций), линейку. 
5.4. Члены бракеражной комиссии ежедневно приходят на снятие бракеражной пробы за 30 минут до начала раздачи готовой пищи. 
5.5. Предварительно комиссия должна ознакомиться с меню: в нем должны быть дата, полное наименование блюда, выход порций. Меню должно быть утверждено директором школы и подписано медицинской сестрой. 
5.6 . Бракеражную пробу берут из общего котла, предварительно тщательно перемешав пищу в котле. Бракераж начинают с блюд, имеющих слабовыраженный запах и вкус (супы и т.п.), а затем дегустируют те блюда, вкус и запах которых выражены отчетливее, сладкие блюда дегустируются в последнюю очередь. 
5.7 . Результаты бракеражной пробы заносятся в «Журнал бракеража готовой кулинарной продукции». Результаты органолептической оценки заносятся в графу «Результаты органолептической оценки и степени готовности блюда». Данный журнал установленной формы (СанПиН 2.4.5.2409–08, форма 2) оформляется подписями (членами бракеражной комиссии, не менее 3 человек). Замечания и нарушения, установленные комиссией при приготовлении блюд, заносятся в этот же журнал, в графу для примечаний. Бракеражный журнал должен быть пронумерован, прошнурован и скреплён печатью; хранится бракеражный журнал у заведующего хозяйственной частью. 
VI. Осуществление контроля за работой бракеражной комиссии
6.1. Контроль за работой бракеражной комиссии осуществляет директор школы. 

6.2. В случае невозможности решения спорных вопросов между членами комиссии, работниками столовой и другими лицами, директор школы создает временную комиссию для решения спорных вопросов. 
VII. Заключительные положения
7.1. Члены бракеражной комиссии работают на добровольной основе.

7.2. Администрация Школы при установлении надбавок к должностным окладам работников либо при премировании вправе учитывать работу членов бракеражной комиссии.

5.3. Администрация Школы обязана содействовать деятельности бракеражной комиссии и принимать меры к устранению нарушений и замечаний, выявленных ее членами.

